Adretta
“ Die mehlige Exzellenz’

Foeise- und Veredlungskartoffel




Adretta

Reifezeit: mittelfrah (bis frih), mittelfriher Knollenansatz

Staude: hoch, sehr ziigige Jugend- und schnelle, kréaftige
Krautentwicklung

Knolle: rund bis rundoval, formschon, flache Augen,
mittelgrof3, ockerschalig, genetzt, hellgelbe bis
gelbe Fleischfarbe

Speisewert: mehligkochend, exzellenter Geschmack

Veredlung: sehr gute Eignung fur die Herstellung von
Puree und anderen Trockenprodukten,
geeignet fir Pommes frites und Chips

Resistenzen: Krebs Normaltyp D1, hohe Resistenz gegentiber
Blattroll- und sehr hohe gegentiber A- und
Y-Mrus, mittlere Anfalligkeit fir Phytophthora,
gering anfallig fir Fuf3krankheiten und
Schwar zbeinigkeit

Ertrag: mittel bis hoch, glinstiger Marktwar eantell
Lagerfahigkeit: gut, wenig Lagerfaulen

Adretta ist eine Qualitatsspeise- und Veredlungskartoffel mit
universeller Einsetzbarkeit. Siewird im Anbau als problemlose
Sorte geschétzt, sollte aber nicht auf zu trockenen oder stark
wechselfeuchten Standorten angebaut werden.
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